Vorspeisen

Bregenzerwdalder Ziegenkdse mit Avocados und
Rotwein- Feigen

€14-

Mousse und gebratene Tranche von der Ganseleber
mit exotischem Frichtechutney

€16,-

California Roll mit gebackener Garnele und Koriander-
Sesampesto

€14.-

Randencarpaccio mit Wildkrdutersalat und TrUffel

€15-



Suppen

Topinamburschaumsuppe mit Mostbrockletatare

€7.,50

Doppelte Rinderkraftbrihe mit RiebelgrieBnockerin

€6,-

WUrzige Kokos- Fischsuppe mit Meeresfruchten und Koriander

€ 8,50



Fisch

Zanderfilet mit Risotto, KUrbiskernpesto und Randensauce

€25-

Steinbuttfilet mit warmen Tomatenkompott und Basilikumgnocchis

€ 28,-

Steak vom Seesaibling mit Quittenchutney
und Perigord-Kartoffelstampf

€ 24.-

Vegetarisch

Gartenkrdauteragnelotti in Zitronenbutter mit Blattspinat
€16,-
KUrbisrisotto mit Pfifferlingen und Calvadosdpfeln
€17,-
Hausgemachte Eierbandnudeln mit Truffel

€21.-



Hauptspeisen

Krone vom Milchlamm mit Paprika- Spinatgemuse
und Polenta

€ 30.-

Entenbrust an Pflaumenjus mit Weilkraut
und GewUrzcouscous

€ 26,-

Rinderfiletsteak mit KarottengemuUse und Nudelrisotto

€ 32-

Gekochter Tafelspitz mit Suppengemuse
und Kartoffelrosti

€22-

Wienerschnitzel vom Kalbsrucken mit Petersil-Kartoffeln
oder Blattsalat

€21.-



Gourmetmenu

Gdanselebercreme brilée mit Birnenchutney

2erlei Steinpilzsuppe

RehrUcken mit Blaukraut und Schupfnudeln

Apfelknddel mit Vanillesauce

€ 46,-



Desserts

Creme brllée mit Krdutersorbet

€9.-

SchokoladekUchlein mit flussigem Kern
und Vanille - Chilli Zwetschgen

€11.-

Topfen-Nougatknddel mit Himbeeren

€10.-

GrieBflammeri mit glasierten Trauben

€ 9,50

Pfirsichsorbet mit Prosecco und Assam-Langpfeffer

€ 6,50

Heimische und franzosische Kdse vom Breft
mit Obst und NUssen

€ 9,50



